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ПОЛОЖЕНИЕ 

о бракеражной комиссии в школе 
 

I. Общее положение 

1.1. Настоящее Положение разработано в целях усиления контроля за качеством питания в       

школе. Бракеражная комиссия создается приказом директора школы на начало учебного 

года.  

1.2. Бракеражная комиссия в своей деятельности руководствуются СанПиНом,  

сборниками рецептур, технологическими картами, данным Положением.  

II. Основные задачи  

2.1. Предотвращение пищевых отравлений.  

2.2. Предотвращение желудочно-кишечных заболеваний.  

2.3. Контроль за соблюдением технологии приготовления пищи.  

2.5. Организация полноценного питания.  

  

III. Содержание и формы работы  

 3. Бракеражная комиссия осуществляет контроль за работой пищеблока, в том числе: 

 • осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при 

транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;  

• проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов 

питания, а также условия их хранения;  

• ежедневно следит за правильностью составления меню; 

• контролирует организацию работы на пищеблоке, чистоту посуды, оборудования и 

помещений, наличие маркировки на оборудовании, посуде, хозяйственном инвентаре и 

полотенцах;  

• осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления 

пищи; 

 • проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям учащихся в основных 

пищевых веществах;  

• следит за соблюдением правил личной гигиены работниками столовой (пищеблока); 

 • периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд; 

 • осуществляет контроль за доброкачественностью готовой продукции, проводит 

органолептическую оценку готовой пищи, т.е. определяет ее цвет, запах, вкус, 

консистенцию, жесткость, сочность и т.д. в соответствии с Правилами бракеража пищи 

(Приложение 1 к настоящему положению); 

Оценка качества блюд  заносится в «Журнал бракеража готовой продукции» 

установленной формы и оформляется подписями  членов комиссии. 



• проверяет наличие контрольного блюда и суточной пробы; 

• определяет фактический выход порции каждого блюда;  

• проверяет соответствие объема приготовленного питания объему разовых порций и 

количеству детей. 

3.1. При проведении проверок пищеблока бракеражная комиссия руководствуется 

Санитарно-эпидемиологическими правилами.  

3.2. Бракеражная комиссия имеет права:  

- в любое время проверять санитарное состояние столовой (пищеблока);  

- проверять выход продукции;  

- контролировать наличие суточной пробы;  

-проверять соответствии процесса приготовления пищи технологическим картам; 

 - проверять качество поставляемой продукции;  

- контролировать разнообразие и соблюдение двухнедельного меню; 

 - проверять соблюдение правил хранения продуктов питания; 

 - вносить на рассмотрение руководства школы предложения по улучшению качества 

питания и повышению культуры обслуживания.  

3.3. Бракеражная комиссия не реже 1 раза в полугодие отчитывается о работе по 

осуществлению контроля за работой пищеблока на совещаниях при директоре 

  

IV. Управление и структура  

 4.2. В состав бракеражной комиссии входит не менее трех человек: руководитель 

образовательного учреждения, работник пищеблока ,представитель родительской 

общественности, работник школы. 

4.3. Лица, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены с 

методикой проведения данного анализа (приложение).  

  

V. Документация бракеражной комиссии  

 5.1.  Результаты бракеражной пробы заносятся в бракеражный журнал установленного 

образца «Журнал бракеража готовой  продукции».  

5.2. В бракеражном журнале указывается дата и час изготовления блюда, наименование 

блюда, время снятия бракеража, результаты органолептической оценки и степени 

готовности блюда, разрешение к реализации блюда.  

5.3. Бракеражный журнал должен быть пронумерован, прошит и скреплен   печатью 

учреждения.  

5.4. Хранится бракеражный журнал у заведующего пищеблоком.  

   

   

                                                                                                                           

  

  

  

  

  

  

  



  

 

 

 

  

  

  


